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Aluat pentru cozonac

Aluat pentru cozonac

INVENTIS COZONAC
Denumirea produselor | Cantitatea KG
Inventis cozonac 10
Faina c/s 100
Drojdie Fala 7
Zahar 23
Margarina 7
Apa 50
Total

Mod de preparare: Framintam aluatul din faind, premix, drojdie, zahdr, apa si margarina
timp de 7-10 min. Aluatul trebuie s se odihneasca timp de 10-15 min., apoi este impartit
in bucati, si se lasa din nou la odihna pentru inca 10-15 min., iar dupa aceia il modelam si
punem la dospire finala. Se coace la 200-220 °C 20-25 min.

Dupa racire, produsele se decoreaza cu gel Paleta.
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